
  APERITIVI spuntini freddi 

CREMA DI FORMAGGIO  

CON OLIVE E MELOGRANO 

SERVIZIO TONNO 

CRUDO DI MARE: 

TONNO, SALMONE, CAPESANTE, POLPO 

TARTARE DI 

SALMONE 

CARPACCIO DI POLPO 

CON GUACAMOLE  

APERITIVO DI MARE 

ITALIANO 

SPREAD ASSORTITI 

SPREAD DI BRANZINO CON 

CREMA DI FORMAGGIO 

SPREAD  

DI GORGONZOLA E FETA  

SPREAD DI PEPERONI DOLCI 

CON FETA  

GRISSINI 

FORMAGGI ASSORTITI: 

 GORGONZOLA, PARMIGIANO, BRI, 

PECORINO 

TARTARE DI VITELLO 

CARPACCIO DI MANZO 

PATE' DI FOIE GRAS 

PATE' DI FEGATO DI VITELLO CON 

SALSA AI MIRTILLI ROSSI E CENERE 

DI CIPOLLA 

VITELLOTONNATO CON SALSA 

TONNATA E CAPPERI 

ROAST BEEF SUCCOSO DA 

FILETTO DI VITELLO 

OLIVE 

ITALIANI 

130 G – 345 RUBLI 

75 G – 395 RUBLI 

320 G – 2250 RUBLI 

135 G – 645 RUBLI 

120 G – 1250 RUBLI 

155 G – 445 RUBLI 

3 PZ – 475 RUBLI 

100 G – 250 RUBLI 

85 G – 195 RUBLI 

85 G – 225 RUBLI 

50 G – 100 RUBLI 

180 G – 995 RUBLI 

160 G – 595 RUBLI 

135 G – 725 RUBLI 

100 G – 845 RUBLI 

210 G – 395 RUBLI 

200 G – 695 RUBLI 

120 G – 695 RUBLI 

145 G – 595 RUBLI 



  APERITIVI 

spuntini caldi 

bruschetta 

CAPESANTE IN SALSA DI OSTRICHE 

CON PURÈ DI PATATE 

MELANZANE AL FORNO JOSPER 

CON PARMIGANA 

GAMBERI CROCCANTI 

CON MOUSSE AL WASABI 

MELANZANE CROCCANTI 

CON CORIANDOLO E SALSA AL 

PEPERONCINO DOLCE 

BASTONCINI DI FORMAGGIO 

CRISPI DI CAVOLO CON SALSA DI SESAMO 

BRUSCHETTE ASSORTITE 

CON GRANCHIO DELLA 

KAMCIATKA E AVOCADO 

CON SALMONE, CREMETTA 

E CAPPERI 

CON ROST MANZO 

E CIPOLLE ROSSE SOTT'ARRO 

CON ANGUILLA 

E STRACCIATELLA CREMOSA 

CON PARMA, RICOTTA E PERA DOLCE 

CON MELANZANE AL FORNO 

E STRACCIATELLA CREMOSA 

Se hai allergie o altre preferenze alimentari, 

faccelo sapere 

6 PZ – 2250 RUBLI 

110 G – 625 RUBLI 

75 G – 525 RUBLI 

75 G – 365 RUBLI 

75 G – 395 RUBLI 

60 G – 255 RUBLI 

75 G – 195 RUBLI 

180 G – 795 RUBLI 

260 G – 455 RUBLI 

175 G – 645 RUBLI 

185 G – 385 RUBLI 

220 G – 395 RUBLI 

190 G – 325 RUBLI 



  APERITIVI 

ITALIANI 

insalate fredde 

insalate calde 

INSALATA VERDE CON AVOCADO, 

PEPERONI DOLCI E SALSA DI NOCI 

CON UOVO IN CAMICIA, SALMONE, 

AVOCADO, QUINOA E INSALATA MISTA 

BURRATA CON MANGO, POMODORI E NOCI 

CARAMELLATE 

INSALATA DI VERDURE CON BARBABIETOLA AL 

FORNO, MELOGRANO, FRAGOLE FRESCHE  

E NOCI  

CON MANGO FRESCO 

E MAZZANCOLLE 

CON ANGUILLA E CREMA DI FORMAGGIO 

CON FRUTTI DI MARE E 

PARMIGIANO 

RUCCOLA CON MAZZANCOLLE, 

STRACCIATELLA CREMOSA E PESTO 

CON FILETTO DI MANZO 

CESARE CON MAZZANCOLLE  

CESARE CON MAZZANCOLLE 

DOPPIE  

CESARE CON POLLO  

CESARE CON DOPPIO POLLO  

140 G – 425 RUBLI 

250 G – 925 RUBLI 

230 G – 795 RUBLI 

130 G – 425 RUBLI 

230 G – 845 RUBLI 

180 G – 725 RUBLI 

210 G – 850 RUBLI 

180 G – 750 RUBLI 

220 G – 795 RUBLI 

240 G – 795 RUBLI 

310 G – 1150 RUBLI 

240 G – 595 RUBLI 

320 G – 775 RUBLI 



  PIZZA 

Se hai allergie o altre preferenze alimentari, 

faccelo sapere 

classica 

aggiuntivamente 

salse 

MARGHERITA 

AL FORMAGGIO 

STRACCIATELLA, PROSCIUTTO, RUCCOLA 

STRACCIATELLA, GAMBERI, RUCCOLA  

CON FOIE GRAS, MANGO E FRAGOLA 

SALAME, STRACCATELLA, GORGONZOLA 

PERA, GORGONZOLA 

VULCANO CON PARMA  

PEPERONI PICCANTI 

FUNGHI CON PASTA DI TARTUFO 

PARMA, BRESAOLA, PROSCIUTTO  

- PARMIGIANO 10 G • 100 RUBLI 

- PASTA DI TARTUFO 10 G • 100 RUBLI 

- OLIO PICCANTE 10 G • 100 RUBLI 

- OLIO AL TARTUFO 10 G • 100 RUBLI 

 

- AGLIO CREMOSO 30 G • 100 RUBLI 

- CATALANO 30 G • 100 RUBLI 

 

410 G – 595 RUBLI 

430 G – 925 RUBLI 

600 G – 895 RUBLI 

610 G – 1350 RUBLI 

440 G – 3650 RUBLI 

530 G – 695 RUBLI 

450 G – 695 RUBLI 

450 G – 1850 RUBLI 

450 G – 585 RUBLI 

430 G – 595 RUBLI 

520 G – 1150 RUBLI 



  

ITALIANI 

PIZZA 

ROMA 

MARGHERITA 

AL FORMAGGIO 

STRACCIATELLA, PROSCIUTTO, 

RUCCOLA 

STRACCIATELLA, GAMBERI, RUCCOLA  

GRANCHIO, GAMBERI 

SALAME, STRACCATELLA, 

GORGONZOLA  

PARMIGIANA 

PERA, GORGONZOLA 

FUNGHI CON PASTA DI TARTUFO 

PARMA, BRESAOLA, PROSCIUTTO  

PEPERONI PICCANTI 

450 G – 595 RUBLI 

450 G – 925 RUBLI 

560 G – 895 RUBLI 

570 G – 1350 RUBLI 

580 G – 1950 RUBLI 

500 G – 695 RUBLI 

570 G – 765 RUBLI 

450 G – 695 RUBLI 

430 G – 595 RUBLI 

450 G – 585 RUBLI 

490 G – 1150 RUBLI 



  RAVIOLI • RISOTTO 

Se hai allergie o altre 

preferenze alimentari, faccelo 

sapere 

aggiuntivamente 

- PARMIGIANO 10 G • 100 RUBLI 

- PASTA DI TARTUFO 10 G • 100 RUBLI 

- OLIO PICCANTE 10 G • 100 RUBLI 

- OLIO AL TARTUFO 10 G • 100 RUBLI 

ravioli 

risotto 

facciamo il risotto al dente 

CON ANATRA 

CON MANZO IN STUFATO 

CON GAMBERI, FAGIOLI EDAMAME E 

SALSA CREMOSA TERIYAKI 

CON FUNGHI PORCINI 

E DEMIGLAUSE AL TARTUFO 

CON ANGUILLA  

E CREMA DI FORMAGGIO 

CON FRUTTI DI MARE 

280 G – 795 RUBLI 

240 G – 585 RUBLI 

220 G – 565 RUBLI 

290 G – 750 RUBLI 

270 G – 795 RUBLI 

290 G – 895 RUBLI 



  

ITALIANI 

Facciamo tutta la nostra 

pasta  

a mano. 

PASTA 

pasta 

facciamo la pasta al dente 

FETTUCCINE CON SALMONE E 

CAVIALE ROSSO  

FETTUCCINE AI FRUTTI DI MARE IN 

SALSA DI PANNA 

TRENETTE CON GRANCHIO E 

ASPARAGI IN SALSA NAPOLI 

FETTUCCINE AL PESTO CON BURRATA 

E PINOLI 

TRENETTE CON POMODORI E 

STRACCIATELLA CREMOSA 

FETTUCCINE AL VITELLO 

PAPPARDELLE AI GAMBERI  

TRENETTE CARBONARA 

LASAGNE AL RAGU' DI CARNE 

270 G – 1150 RUBLI 

250 G – 995 RUBLI 

270 G – 1450 RUBLI 

280 G – 575 RUBLI 

290 G – 525 RUBLI 

280 G – 545 RUBLI 

290 G – 725 RUBLI 

300 G – 625 RUBLI 

trenette 

4 mm 

fettuccine 

6 mm 

pappardelle 

10 mm 

 

280 G – 495 RUBLI 



  

ITALIANI 

Se hai allergie o altre 

preferenze alimentari, faccelo 

sapere 

ZUPPE 

zuppe 

TOM YUM CON GAMBERI 

OKROSKA CON VITELLO 

ZUPPA DI POMODORO CON FRUTTI DI 

MARE 

ZUPPA CREMOSA 

 CON GAMBERI E CREMA PESTO 

ZUPPA DI CREMA DI FUNGHI CON MUSSE DI 

MASCARPONE E PASTA DI TARTUFO 

260 G – 595 RUBLI 

400 G – 825 RUBLI 

390 G – 395 RUBLI 

230 G – 425 RUBLI 

300 G – 850 RUBLI 

focaccia 

- PESTO 110 G • 155 RUBLI 

- MOZZARELLA 110 G • 155 RUBLI 

- PARMIGIANO 100 G • 155 RUBLI 

- AGLIO 100 G • 100 RUBLI 

- ROSMARINO 100 G • 100 RUBLI 
 

BRIOCHE AL CHEDDAR 100 RUBLI 

CIABATTA 100 RUBLI 

PANE AI CEREALI 100 RUBLI 

GRISSINI 100 RUBLI 

 



  JOSPER 

josper 

ALIMENTAZIONE DEL GRANO 

MINIONE 

RIBEYE Categoria Prime 

SFILETTO 

COWBOY Nutrito con cereali  

CHATAUBRIAND 

100 G – 950 RUBLI 

100 G – 1150 RUBLI 

100 G – 575 RUBLI 

100 G – 865 RUBLI 

100 G – 975 RUBLI 

contorni 

ASPARAGI ARROSTITI CON AGLIO 

PURÈ DI PATATE 

PATATINE FRITTE 

GRILLATA DI VERDURE 

PATATE NOVELLE BOLLITE NON 

PELATE CON FUNGHI 

130 G – 465 RUBLI 

160 G – 195 RUBLI 

130 G – 195 RUBLI 

230 G – 395 RUBLI 

200 G – 225 RUBLI 

salse (50 G) 

PEPE 150 RUBLI 
AGLIO CREMOSO 100 RUBLI 
PEPERONCINO DOLCE 150 RUBLI 
FUNGO 150 RUBLI 
FORMAGGIO 150 RUBLI 
PESTO 150 RUBLI 
MIRTILLO ROSSO 150 RUBLI 
DEMIGLAS 100 RUBLI 
CATALANO 100 RUBLI 

 



  CARNE 

carne 

PETTO AL VAPORE, 

INSALATA KAIL, POPCORN DI GRANO 

SARACENO 

TAGLIATA DI MANZO CON 

BROCCOLI E CREMA DI TARTUFO 

COSCIA D'ANATRA CON RISOTTO 

CREMOSO ED ERBE DI PROVENZA 

GUANCE DI MANZO 

CON PUREA DI FUNGHI 

FILETTO DI MANZO 

CON VERDURE ALLA GRIGLIA 

CARRÉ DI AGNELLO 

 CON CARCIOFI E PUREA 

270 G – 675 RUBLI 

210 G – 1450 RUBLI 

180 G – 985 RUBLI 

190 G – 695 RUBLI 

300 G – 995 RUBLI 

310 G – 675 RUBLI 

Se hai allergie o altre preferenze alimentari, 

faccelo sapere 



  

ITALIANI 

PESCE 

frutti di mare 

pesce 

HALIBUT AL FORNO CON CAVOLO CROCCANTE 

IN SALSA DI LIMONE 

POLPETTE DI GAMBERI CON PUREA DI LATTE 

DI COCCO 

SALMONE CON SALSA DI PANNA, CETRIOLI 

CARAMELLATI, CAVIALE ROSSO 

Cottura media, cotta nel Josper  

FONDO CON FOGLIE DI ROMANO E 

SALSA DI NOCI 

FILETTO DI PANDORA AL FORNO 

CON PATATE GRATENE FRITTE 

BRANZINO CON SALSA AL 

LIMONE  

TENTACOLO DI POLPO 

CON PATATA SOFFIATA 

COZZE IN SALSA DI PANNA 

 CON GORGONZOLA 

cotto in josper 

servite con ciabatta grigliata  

CALAMARI CON ASPARAGI, 

BROCCOLI E CHAMPIGNON 

GRANCHIO DELLA 

KAMCIATKA 

IN SALSA AL 

GAMBERI ALLA GRIGLIA  

290 G – 1150 RUBLI 

350 G – 695 RUBLI 

195 G – 1450 RUBLI 

250 G – 825 RUBLI 

250 G – 845 RUBLI 

250 G – 1450 RUBLI 
220 G – 2350 RUBLI 

300 G – 695 RUBLI 

185 G – 685 RUBLI 

PER 100 G – 1550 

RUBLI

190 G – 1150 RUBLI 



  DOLCE 

gelato 
(1 PALLA) 

MONNA LISA 

SOUFFLE CON CREMA ALLA 

VANIGLIA E GELATO 

TIRAMISU 

CON SALSA AL PISTACCHIO 

ANNA PAVLOVA 

CON SALSA DI MANGO E FRUTTO 

DELLA PASSIONE 

FONDENTE AL CIOCCOLATO 

CON CARAMELLO AL TARTUFO 

CREME BRULEE AL FRUTTO DELLA 

PASSIONE 

ANELLO CHOUX PARIGI-BREST 

con gelato e salsa di panna  

sweet-corner 

210 G – 595 RUBLI 

150 G – 525 RUBLI 

170 G – 565 RUBLI 

160 G – 495 RUBLI 

230 G – 595 RUBLI 

130 G – 395 RUBLI 

200 G – 725 RUBLI 

CROSTATA AL 

CIOCCOLATO  

TIRAMISÙ AL LIMONE  

CROSTATA CON ERICA E 

GELATINA DI RIBES 

CHEESECAKE SAN SEBASTIAN AL PISTACCHIO 

CON SALSA DI LAMPONI 

COCCO CON MANGO 

senza lattosio e glutine 

VELLUTO ROSSO 

170 G – 725 RUBLI 

200 G – 795 RUBLI 

250 G – 785 RUBLI 

200 G – 595 RUBLI 

105 G – 395 RUBLI 

200 G – 495 RUBLI 

- PISTACCHIO 150 RUBLI 
- VANIGLIA 100 RUBLI 
- CIOCCOLATO 150 RUBLI 
- SORBETTO 150 RUBLI 

 

bonbon 

fatti a mano 
(1 PZ) 

- GRIGLIATURA 165 RUBLI 
- TARTUFO 95 RUBLI 
- CARAMELLO 95 RUBLI 
- MANGO-FRUTTO DELLA 

PASSIONE 
150 RUBLI 

- GORGONZOLA 125 RUBLI 
- PISTACCHIO 125 RUBLI 

 



  DOLCE 

sweet-corner 

ROUL DI MERINGA 

CON FRUTTI DI BOSCO FRESCHI 

CANNOLI 

CON CREMA DI RICOTTA E PISTACCHI 

TORTA AL MIELE 

150 G – 575 RUBLI 

2 PZ • 225 RUBLI 

150 G – 425 RUBLI 

200 G – 795 RUBLI 

190 G – 725 RUBLI 

TRIFEL AI LAMPONI 

CROSTATA AL 

PISTACCHIO 

CON LAMPONI 

amaretti (1 PZ) 

  
  

- PRALINE 150 RUBLI 
- LIMONE 150 RUBLI 
- VANIGLIA 150 RUBLI 
- PISTACCHIO-LAMPONE 150 RUBLI 
- RIBES NERO 150 RUBLI 

 

ITALIANI 

TORTE FATTE A MANO  

PER LA TUA OCCASIONE SPECIALE 
Se hai allergie o altre preferenze alimentari, 

faccelo sapere 

Questo menu è materiale promozionale. 

Il menu di riferimento è disponibile presso l'amministrazione. 



 

UNISCITI AGLI 

ITALIANI 

Installa una carta fedeltà 


